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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

PEYNIRLI SEMiZOTU

1 kg. semizotu

2 Adet olgun, iri domates

1 Adet iri kuru sogan

1,5 Su bardagi kasar rendesi
2 Adet yumurta

1 Gorba kasigi siviyag

1 Tatl kasigi tuz

Yarim tath kasigi karabiber

# Semizotu, ayiklanir, yikanir, iki parmak eninde dogranir, bir tencereye konur. Uzerine rendelemis domates
eklenir, kanstirilir. Kisik ateste tencerenin kapagi kapali olarak 25 dakika pisirilir.

# Bagka bir tencerede siviyag isitilir, Gzerine ince yemeklik dogranmig kuru sogan katilir, seffaflagsana kadar
kavrulur.

# Semizotlu karigima tuz ve karabiber eklenir, karigtirilir, orta buytklikte az yaglamig firin kabina yayilir.

# Uzerine kavrulmus sogdan yerlestirildikten sonra, rende kasar ve yumurta karisimi yayilir.

# Peynirli semizotu 200 derece firina sirUlur, Gzeri kizarana kadar pisirilir.

# Sicak olarak dilimlenir, servise sunulur.

Not: Peynirli semizotu, firina vermeden, yayvan bir tencerede ocagin Gizerinde de pisirilebilir.
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