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TAVUKLU PATATES MUSAKKASI

6 Adet orta boy patates
250 gr. tavuk kugbasi

1 Adet iri kuru sogan

2 Adet sivri biber

1 Adet iri domates

2 Dis sarnmsak

1 Corba kasigi salca

1 Cay bardag siviyag
1,5 Tath kasi§i tuz

1 Tath kasig karabiber

# Tencereye siviyag konur, orta ateste isininca ince dogranmig kuru sogan eklenir, seffaflagana kadar kavrulur.
# Uzerine kusbasgl tavuk eti ve ince kiyllmis sarimsak eklenir. Tencerenin kapagi kapali olarak 10 dakika kadar
pigirilir.

# Daha sonra salga ve ince ince dogranmis sivri biber, tuz, rende domates ve karabiber eklenir, birka¢ kez
cevrilir.

# Baska bir tencereye kugbagi biyikliginde dogranmis patatesler konur, Gzerine hazirlanan tavuklu karigim
yayilir, patatesleri gegcmeyecek kadar sicak su eklenir.

# Tencerenin kapagi kapali olarak en az 35 dakika pigirilir. Sonra patatesin kivami kontrol edilir, daha pismesi
gerekiyorsa, biraz daha at ieste tutulur.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Sarimsak kullanilmadan patlican ve kabakla da bu yemek hazirlanabilir.
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