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PIRINCLI CIGER

1 adet koyun karacigeri

1 avug piring

2 adet iri kuru sogan

6 corba kasigi siviyag

1 tatl kasigi tuz
Terbiyesi I¢gin;

1 su bardag st

1 gorba kagigi limon suyu
Uzeri Igin;

7 - 8 dal maydanoz

# Cigerin ince zari ¢ikarildiktan sonra, ince uzun dogranir, cukur bir kaba aktarilir. Uzerine siit ve limon suyu
konur, buzdolabinda en az 2 saat dinlendirilir.

# SuUre sonunda ciger terbiyeden alinir bir sizgece ¢ikartilir, ylkanmaz. Kuru sodanlar yarim daire seklinde
dogranir.

# Tencereye siviyag konur, orta ateste isininca sogan eklenir, seffaflagana kadar kavrulur.

# Uzerine stzilmdis ciger eklenir, hizl ateste suyunu birakana kadar cevrilir.

# Daha sonra yilkanmig piring ve 1 su bardagi sicak su ilave edilir. Tencerenin kapag kapatilir, kisik ateste 15 -
20 dakika pisirilir. )

# Sicak olarak servis tabagina alinir. Uzerine ince kiyllmis maydanoz serpilir.

Not: Piringli cigere, atesten almadan kisa sire 6nce, ince kiyllmig taze sogan atilabilir.
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