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DOMATESLI TAVUK

Yarim kg. tavuk kusbasi

3 Adet sulu domates

15 Adet arpacik sogani

2 Dis sarimsak

1 Corba kasigi sirke
Yarim tath kasigr kimyon
Yarim tath kagigi karabiber
1 Tath kasigi tuz

3 Corba kasigi zeytinyag!

# Tencereye tavuk eti, arpacik sogan ve zeytinyadi konur, karistirilir, orta atesli ocaga yerlegtirilir.
# Ara sira karistirarak 10 dakika pisirilir. Daha sonra kimyon, karabiber, ince kiyllmis sarimsak ve kabugu
soyulmus, ince dogranmis domates eklenir, tencerenin kapagi kapatilir.

# 10 dakika sonra sirke ve tuz eklenir, karigtirilir, kapakli olarak 5 dakika daha pisirilir, atesten alinir.
# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Sirke, et ve tavuk yemeklerinin yumusak kivamda olmasini saglar.
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