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BEZELYELI TAVUK

Yarim kg. tavuk kusbasi

1 Bardak bezelye konservesi

1 Adet iri kuru sogan

4 Adet sivri biber

1 Dolu ¢orba kasigi domates salcasi
1 Cay bardagi siviyag

1,5 Cay bardag sicak su

1,5 Tath kasigi tuz

Yarim tath kagigi karabiber

# Tencereye siviyag konur, orta ateste 1sininca ince dogranmis kuru sogan eklenir. Sogan seffaflasana kadar
kavrulur.

# Uzerine tohumlari gikariimig, kiiclik dogranmis sivri biber eklenir, rengi degisene kadar kavrulur.

# Daha sonra kugbasi seklinde dogranmis tavuk katilir, tencerenin kapagi kapatilir, orta ateste 20 dakika kadar
pigirilir.

# Pismekte olan tavugu sal¢a, tuz ve karabiber ilave edilir. Salganin kokusu gide kadar kavrulur.

# En son suyu stizilmis konserve bezelye eklenir, birkag kez cevrilir, 1,5 su bardadi sicak su katilir.

# Tencerenin kapagi kapali olarak orta - kisik ates arasi ayarli 20 dakika daha pisirilir, ocaktan alinir.

# Sicak olarak sofraya getirilir.

Not: Bezelyeli tavuk taze bezelyeden hazirlanacaksa pisirme suresi ve sicak su miktari biraz arttirilir.
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