4 adet yumurta

1,5 su bardagi tane misir

2 adet taze sogan

2 adet sivri biber

1 adet iri domates

Yarim ¢ay bardag sut

1 corba kasigi un

6 corba kasigi zeytinyagi
Yarim tath kasigr kirmizi pul biber
Yarim tath kagigi karabiber
Yarim tath kasigi tuz

# Taze misir haglanir, bicak kogana paralel tutarak kesilir, taneler ayrilir. Derin bir kaba aktarilir.

# Biberin tohumlari ¢ikarilir, ince kiyilir, taze soganin beyaz kismi da ince kiyilir. Siviyagda biber sararana kadar
kavrulur. Atesten alinir sogutulur.

# Misirin Uzerine kavrulmus sivri biber, taze soganin yesil kismi, stt, un, karabiber, kirmizi pul biber, tuz ve
yumurtalar eklenir, iyice karigtirilir.

# Sivri biber ve taze soganin kavruldugu yaga karisim dokulir, katilagana kadar pisirilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Yumurtanin yapiskan 6zelliginden dolayr omletlerin teflon tavada pisiriimesi énerilir.
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