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SOGANLAMA

1 Klcuk kangal sucuk

4 Adet kuru sogan

4 Adet yumurta

1 Tatl kasigi domates salgasi
6 Corba kasi§i aycicek yagdi
Yarim tath kasi§i karabiber

1 Tath kasig tuz

1 Cay bardagi sicak su

# Sogan yarim daire seklinde dogdranir, tuzla iyice ovularak yumusatilir. Tencereye siviyag konur, isinica sogan
atilir, kigulene kadar kavrulur.

# Uzerine salca ilave edilir, kokusu gidene kadar kavrulur. Daha sonra ince dogranmig sucuk katilir ve yagini
birakana kadar pigirilir.

# Sicak su ve karabiber eklenir, tencerenin kapagi kapali olarak 5 dakika pisirilir.

# Kansimin i¢ine en son dért oyuk agilir. Oyuklara yumurtalar kirilir. Yumurtalarin beyazi sertlesene kadar
pigirilir.

# Sicak olarak sofraya getirilir.

Not: Soganlama Ankara ve ¢evresinde 6zellikle kis guinlerinde hazirlanan lezzetli bir yumurta yemegidir.
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