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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

KOLAY PizzA

1 Adet hazir ekmek hamuru

Yarim ¢ay bardagi siviyag

5 Corba kasiJi ketcap

1 Corba kasigi kekik

10 Dilim salam

12 Dilim sucuk

1 Adet sosis

1 Adet kirmizi et biberi

1 Adet dolma biberi

4 Kibrit kutusu blyUkliginde taze kasar

# Carsi firnindan alinan ekmek hamuruna siviyag eklenir, yogrulur. Merdane ile unlu zeminde firin tepsisi
biyUkliginde acilir.

# Bol yaglanmus firin tepsisine agilan hamur yerlegtirilir, ylzeyi ¢atalla delinir.

# Uzerine sirasiyla ketg¢ap surtllr, kekik ve rende kasar serpilir. Kibrit ¢copi seklinde dogranmig kirmizi ve dolma
Biberileri yerlegtirilir. .

# Daha sonra ince dogranmis sosis, sucuk ve salam yerlestirilir. Onceden isitilmig 200 derece firina surUlir.
Pizzanin hamuru pembelesene kadar pisirilir.

# Kare kare dilimlenerek servise sunulur.

Not: Kolay pizza, Mitevazi Lezzetler serisinin 1000. tarifidir.
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