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LIONES PATATES

2 Adet orta boy patates

1 Adet ki¢Uk kuru sogan

1 Dolu ¢orba kasigi tereyagi
1 Tutam tuz

1 Tutam karabiber

1 Tutam kimyon

5 - 6 Dal maydanoz

# Patatesler haglanir, kabuklari soyulur, kugbasi blyukliginde dogranir. Sogan ince piyazlik dogranir.
Maydanoz ince kiyilir.

# Tavaya tereya@i konur, orta ateste eriyince sogan katilir, sogan kiigllene kadar kavrulur.

# Uzerine patates, tuz ve karabiber katilir. Patates tereyadini gekene kadar pigirilir.

# Atesten alinir, 6nce kimyon katilir, sonra maydanoz eklenir, karigtirilir.ilik olarak et ve kizartma yemekleri
esliginde sofraya getirilir.

Not: "Liones Patates" daha ¢ok Fransizlarin hazirladigi bir et yemegi garnitridur.
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