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YOGURTLU ERISTE CORBASI

1 kase eriste

1 adet tavuk gogsu

4 su bardagi tavuk suyu
5 su bardagi su
Terbiyesi I¢gin;

1 kase yogurt

2 ¢orba kasigi un

4 corba kasigi siviyag
1 adet yumurta

1 tath kagig tuz

Uzeri Igin;

8 - 10 dal maydanoz

# Tavuk go6gsU haglanir, kemiklerinden ayrilir, bir kenara birakilir.

# Diger tarafta su az tuzla kaynatilir. Uzerine sehriye eklenir 5 - 6 dakika pisgirilir.

# Bu arada terbiye malzemesi bir araya getirilerek plrizsuz bir kivama gelene kadar ¢irpilir. Koyu olursa biraz
su eklenebilir.

# Pismekte olan eristelerin lizerine sicak tavuk suyu ilave edildikten birkag dakika sonra tavuk eti katilir, biraz
daha pigirilir.

# Hazirlanan terbiyeye kaynamakta olan ¢orbadan birkag kasik eklenir, karistirilir. Gabuk hareketlerle gorbaya
eklenir. Kaynama noktasina gelene kadar surekli karigtirilir.

# 5 dakika da kisik ateste pisirildikten sonra servis kasesine aktarilir, Gzerine kiylmis maydanoz serpilir.

Not: Bu ¢orba kiiglk taneli makarna ya da sehriye ile de hazirlanabilir.
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