5 adet orta boy patates

1 adet kuguk kuru sogan

3 corba kasigi sivi yag

8 su bardag! et suyu ya da su
Anik icin:

1 adet kuguk kuru sogan

1 corba kasigi kuru nane

1 tath kasigi pul biber

2 tath kasigi tuz

# Ince kiyilmis sogan sivi yagda pembelesmeye baslayinca kiigik kip seklinde dogranmig patatesler eklenir.

# Sogan ve patates kisik ateste, yaklagik 15 dakika stirekli karigtirarak kavrulur.

# Uzerine sicak et suyu ya da su eklenir, patatesin nisastasi ¢ikana dek kaynatilir.

# Bu arada anik i¢in sodan sivi yagda pembelestirilir. Atesten alamadan hemen énce pul biber, kuru nane ve tuz
eklenir.

# Anik kaynamakta olan ¢orbaya eklenir. 10 dakika daha kaynatilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Bu ¢orbanin daha kivamli olmasi isteniyorsa, sogani kavururken 1 ¢orba kagsigi un eklenebilir.
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