1 adet tavuk gogsu

1,5 cay bardag yildiz sehriye
1 cay bardagi un

8 ¢corba kagsiJi siviyag

8 su bardagi tavuk suyu

1 tath kasigi tuz

# Tavuk g6gsu haglanir. Daha sonra kemiklerinden ayrilir ve kiigUk parcalara bolin0r.

# Tencereye siviyag konur, orta ateste 1sininca un eklenir. Unun kokusu gidene kadar birkag dakika kavrulur.
# Uzerine tavuk suyu eklenir. Kaynamaya baglayinca sehriye katilir, 10 - 12 dakika kaynatilir.

# Daha sonra ¢orbaya pargalara ayrilimis tavuk eti ve tuz katilir. Ara sira karistirarak 10 dakika pigirilir, atesten
alinir.

# Sicak olarak sofraya getirilir.

Not: Arzuya gbre sehriyeli tavuk ¢orbasina 2 dis dévilmis sarimsak eklenebilir.
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