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SARIMSAKLI PIRINC CORBASI

1 Gay bardag piring

2 Corba kasig yogurt

2 Corba kasigi un

4 Dis sarimsak

1,5 Corba kasigi tereyagi

1 Tath kasigi kuru nane

1 Tatl kasigi tuz

6 Su bardadi su yada et suyu

# Piring ayiklanir, yikanir, uygun biyikliikte bir tencereye aktarilir. Uzerine 2 su bardagi su eklenir. Kisik ateste
pirin¢ suyunu ¢ekene kadar pisirilir. }

# Baska bir tencerede tereyagi ve un kavrulur. Unun kokusunu gidince tencere kenara kesilir. Uzerine yogurt
eklenir, tencerenin sicakligi ile malzeme bir ¢atal yada ¢irpiciyla girpilir.

# Kansim puriizsiz bir kivam alinca igine dévilmus sarimsak, haglanmig piring, tuz ve et suyu eklenir.

# Corba orta atesli ocakta surekli karigtirarak pisirilir. Kaynama noktasina gelince kuru nane katilir, ates kisik
ayara getirilir, 2 - 3 dakika daha pisgirilir.

# Sicak olarak sofraya getirilir.

Not: Sarimsakli piring ¢orbasi; bir glin dnce artan sade pilavla da hazirlanabilir.
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