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EKMEK CORBASI

Yarim adet bayat ekmek igi

1,5 Su bardagi yogurt

1 Corba kasig! tereyagi

1 Gorba kasigi un

1 Tatl kasigi tuz

5,5 Su bardag et suyu ya da su
Uzeri Igin;

5 - 6 Dal maydanoz

# Ekmegin kabuklari kesilir, atilir, dilimlenir, yogurt eklenir, kanigtirilir. Uzerine naylon sarilarak buzdolabinin alt
rafinda bir gece bekletilir.

# Karisim, ertesi glinl robottan gegirilir ya da elle iyice yogurarak bulamag haline getirilir.

# Tencereye soguk et suyu ya da su konur, un, tuz ve bulamag halindeki yogurtlu ekmek katilir, karigtirilir.

# Corba orta atese yerlestirilir, strekli karigtirarak kaynatilir.

# Kaynama noktasina gelince tereyagi ilave edilir. Ates, kisik ayara getirilir, 5 dakika daha kaynatilir.

# Sicak olarak ¢ukur servis tabagina aktarilir, izerine ince kiylmig maydanoz serpilir.

Not: Ekmek corbasi, bayatlamis ekmekleri degerlendirmek igin iyi bir segenektir.
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