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SEHRIYELI DOMATES CORBASI

1 Su bardag arpa sehriye
3 Adet iri olgun domates

3 Adet sivri biber

1 Corba kasigi un

7 Corba kasiJi siviyag

6 Su bardagi su

1,5 Tath kasi§i tuz

Yarim tath kasigi karabiber
Uzeri Igin;

Kuru nane

# Tencereye siviyag konur, 1sininca un eklenir. Orta ateste unun kokusu gidene kadar kavrulur.

# Uzerine tohumlari ¢ikarlmig, ince kiyllmig sivri biber katilir. Sivri biber sararana kadar kavrulur.

# Daha sonra rendelenmis domates ve tuz ilave edilir. Domates salgamsi bir gériinim alana kadar pisirilir.

# Karigimin Uzerine kaynar su katilir, sehriye eklenir. Orta ateste sehriyeler sisene kadar ara sira karistirarak
kaynatilir.

# Atesten almadan hemen 6nce karabiber atilir. Kaselere pay edilir, Gzerine kuru nane serpilir.

Not: Sehriyeli domates ¢orbasinin renginin daha kirmizi olmasi isteniyorsa yarim ¢gorba kasigi domates salgasi
eklenebilir.
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