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BUGDAYLI CORBA

1,5 Su bardagi asurelik bugday
1 Adet sivri biber

1 Adet orta boy kuru sogan

1 Adet orta boy domates

1 Cay bardagi siviyag

1,5 Tath kasigi tuz

6 Su bardagi su ya da et suyu
Terbiyesi Igin;

1,5 Su bardagi yogurt

1 Adet yumurta

2 Dolu corba kasigi un

# Bugday aksamdan islatilir, ertesi giini diidukli tencerede ya da tencerede haglanir.

# Corbanin pisecegi tencereye siviyag konur, 1sininca ¢ok ince dogranmis kuru sogan eklenir.

# Sogan seffaflaginca tohumlari ¢ikariimig, ince Kiyilmig sivri biber ilave edilir, sararana kadar kavrulur.

# Daha sonra kabuklar soyulmus tavla zar seklinde dogranmig domates katilir, seklini kaybedene kadar pigirilir.
# Uzerine kaynar durumda su ya da et suyu eklenir, ocak orta ateste piserken yogurt, yumurta ve undan olusan
terbiye iyice ¢irpilir. Gorbadan biraz eklenir, terbiye ilitilir.

# Kaynayan ¢orbaya 6nce haslanmig bugday sonra terbiye sicim gibi akitilarak ilave edilir, stirekli karigtirilir.
Ates kisik ayara alinir, 10 dakika daha pisirilir, ocaktan alinir.

Not: Gorbanin daha kivamli olmasi isteniyorsa, haglanan bugdayin yarisi robottan gegirilerek ilave edilebilir.
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