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LIMONATALI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
Yarim paket tereyagi (125 gr tereyagi)
1 su bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 adet limon kabugu rendesi
2,5 su bardagi un

Limonata igin:

1 adet limonun suyu

1,5 corba kasigi toz seker

1 su bardagi su

# Yumurta ve toz seker gukur bir kabin iginde mikserle 7-8 dakika girpilir.

# Uzerine yakmadan eritilmig, ihmig tereyag, yogurt, limon kabugu rendesi katilir, kisa slre ¢irpilir.

# Daha sonra elenmis un, kabartma tozu ilave edilir ve karigtirilir.

# Kek harci yaglanmig kek kalibina dékdlir. Onceden isitiimig 175 derece firinda kabarip, kizarana kadar
pigirilir. (50 dakika kadar)

# Kek firndan ciktiktan 10 dakika sonra ters gevrilir.

# Su, limon suyu ve toz seker iyice karigtirilir ve 1lik kekin tzerine gezdirilir.

# Kek, limonatayl tamamen ¢ekince servise sunulabilir.

Not: Bu kekin yapiminda limonata yerine degisik meyvelerin sulari da kullanilabilir.
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