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BAYAT EKMEKLI KEK

1 adet blylk ekmek

2 su bardag sut

3 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 corba kasigi kakao

1,5 cay bardagi kuru Gzim
1,5 cay bardagi yag

1 su bardagi un

# Bayat ekmegin dig kabuklari kesilerek ayrilir, i¢ kismi dilimlenerek kiiglik pargalara béliinir. Uzerine siit
eklenerek 15 dakika kadar bekletilir.

# Daha sonra robottan gegirilerek bulamag haline getirilir.

# Diger tarafta yumurta aki ve sarisi ayrilir. Beyazin Uzerine seker eklenerek 6-7 dakika mikserde ¢irpilir.

# Uzerine az cirpilmig yumurta sarisi, siviyag, hazirlanan ekmek ve kakao eklenir. Malzemede puriiz kalmayana
kadar karigtirilir.

# Uzerine elenmis un, kabartma tozu ve vanilya eklenir, birkag tur karigtirilir.

# En son unlanmig kuru Gz0m katilir, kagikla alt Ust edilir, yaglanmig kek kalibina dokaldr.

# Kek dnceden isitilmis 170 derece firinda bir saat kadar pisirilir.

# Ihdiktan sonra ters cevrilir, ikram edilir.

Not: Bu yontemle bayat ekmek kullanarak, degisik malzemelerle de ¢ok farkli lezzetler elde edilebilir.
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