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TAZE INCIRLI KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardagi pudra sekeri
4 adet incir

1 adet elma

1 su bardagi taze ¢ekirdeksiz Uzim
2 corba kasigi tereyagi

1 su bardag sut

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay kasigi tar¢in

3,5 su bardagi un

# Cukur bir kabin icinde pudra sekeri ve yumurta bembeyaz olana kadar ¢irpllir, Gzerine yakmadan eritilmis,
ihmig tereyag, sut eklenir kisa sure karistirilir.

# Uzerine elenmis un, kabartma tozu, targin ve vanilya katilir, plrtizsiz kivam alana kadar kisa sure daha
karigtirilir.

# Bu arada hemen incir kabuklariyla kiip seklinde dogranir, elmanin kabuklari soyulur, kiip seklinde dogranir,
Uz0m tanelere ayrilir.

# Kek harcina incir, elma ve Uzum katilir, kasikla karigtirlir, yaglanmig kek kalibina dokaldr.

# Kek 6nceden isitilmis 175 derece firina verilir 50 - 55 dakika pisirilir.

# Soguduktan sonra ters gevrilir, dilimlenir.

Not: Taze meyvelerin bozulmamasi i¢in, dograndiktan hemen sonra kek harcina katiimasi tavsiye edilir.
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