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MISIRUNLU PEYNIRLI KEK

2 adet yumurta

1 su bardagi misirunu

2 su bardagi un

1 su bardag sut

1 su bardagi yogurt

Yarim su bardagi aycicek yagi
Yarim tath kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

Yarim demet dereotu

Yarim kicUk kalip beyaz peynir
1 tath kasigr kirmizi pul biber

# Peynir ezilir, Gzerine ince kiyllmig dereotu ve pul biber eklenir iyice karistirilir. Bir kenara birakilir.

# Yumurta, yogurt, sit, siviyag gukur bir kaba alinir. Mikserle kisa slre girpilir.

# Uzerine misirunu, un, kabartma tozu ve tuz eklenir, plrizsuz bir kivam alana kadar karigtirlir.

# Yaglanmis kek kalibina kek harcinin yarisi dokullr, Gzerine hazirlanan peynirli karigim konur. Kalan kek harci
peynirili harcin tGzerine d6kaldr.

# Kek 6nceden isitilmis 170 derece firinda kabarip kizarana kadar pisirilir.

# Finnan giktiktan 10 dakika sonra servis tabagina ters gevrilir.

Not: Bu kekin yapiminda fazla blyuk olmayan, bacali kek kalibi kullanilmasi tavsiye edilir.
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