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PORTAKAL SERBETLI KEK

2 adet yumurta

Yarim cay bardagi portakal suyu
1 cay bardagi pudra sekeri

1 cay bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu

3 cay bardagi un

1 dolu ¢orba kagigr yogurt
Serbeti Igin;

2 cay bardagi portakal suyu

1 cay bardagi toz seker

# Derin bir kapta pudra sekeri ve yumurta bembeyaz olana kadar ¢irpilir, Gzerine portakal suyu, siviyad, elenmis
un, kabartma tozu, yogurt eklenir, ptrizsiiz bir kivam alana kadar kisa stire ¢irpilir.

# KucUk bir kek kalibi yaglanir. Hazirlanan kek harci kaliba dokulidr. Onceden hafif isitilmis 175 derece firinda,
30 - 35 dakika pigirilir.

# Kek piserken serbet hazirlanir, portakal suyu ve toz seker kiicik bir tencereye konur, bir tasim kaynatilir,
atesten alinir, sogumaya birakilir.

# Firndan ¢ikan kek 3 dakika bekletilir. Sonra Gzerine sogumus serbet gezdirilir. Kek serbeti cekince servis
tabagina cevrilir.

# Portakal suruplu kek yaklasik 2 saat sonra dilimlenerek servise sunulabilir.

Not: Portakalin lezzetinin daha fazla hissedilmesi isteniyorsa, serbete bir portakalin kabugu rendelenebilir.
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