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VISNELI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag ayiklanmis visne
1,5 su bardag toz seker

1 su bardag st

1 cay bardagi aycicek yagi

3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

# Yumurta ve seker girpicl yada mikserle boza kivamina gelene kadar girpilir.

# Uzerine siit, aygicek yag eklenir, cok kisa siire karistirdiktan sonra elenmis un, vanilya ve kabartma tozu
eklenir. Kisa slre daha ¢irpilir.

# Ortasi delikli yada uzun kek kalibi yaglanir. Karigimin yarisi kaliba dokalur.

# Uzerine cekirdekleri cikariimis visne dizildikten sonra, kakan kek harci dokaldr.

# Kek 6nceden kisa sure isitilmig 180 derece firina verilir. Yaklagik 45 - 50 dakika pigirilir. Firindan ¢ikan keke
klrdan batirilir, kiirdana kek harci yapismiyorsa pismis demektir.

# Vigneli kek firndan ¢iktiktan 10 - 15 dakika sonra servis tabagina ters ¢evrilir. Soguyunca servise sunulur.

Not: Vignenin ¢ekirdekleri temiz bir tig yardimiyla ¢ikartlabilir.
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