Sk

3 adet yumurta

1 su bardagi seker

1,5 su bardagi un

1,5 cay bardagdi aycicek yagi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Uzeri Igin;

2 adet muz

1 corba kasigi tereyagi
Yarim ¢ay bardagi toz seker
1 avug dévulmus ceviz

# Tavada (ist malzeme olan toz seker ve tereyagl, toz seker eriyene kadar pisirilir. iri déviilmiis ceviz eklenir,
birka¢ dakika daha kavrulur. Atesten alinir, daire seklinde dogranmis muz dilimleri eklenir, karigtirilir.

# Kelepgeli kalkip yada 25 santim ¢apinda yuvarlak firn kabinin dibine yaglh kagit kenarlara tasacak sekilde
yerlestirilir. Uzerine hazirlanan muzlu karigim konur. .

# Cukur bir kabin icinde seker ve yumurta, seker eriyene kadar ¢irpilir. Uzerine aygicek yagi, elenmis un,
kabartma tozu ve vanilya katilir.

# Un harcin tamamina yayilana kadar kisa sure daha ¢irpilir. Kek harci muzlu karigimin tizerine dokaldr,
dikkatlice duzeltilir.

# Kek 6nceden isitiig 175 derece firina verilir. Firinin kapagdini agmadan 40 - 45 dakika pisirilir.

# Finndan ¢ikan kek oda isisina gelince servis tabagdina ters gevrilir, kelepgesi agilir, yaglh kagit ¢cikarilir, servise
sunulur.

Not: Bu kek muz yerine, 3 adet elma kullanilarak da hazirlanabilir.
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