3 Adet yumurta

1 Su bardag toz seker

1 Cay bardagi pekmez
10 Adet kuru kayisi

1 Cay bardagi kuru iziim
1 Su bardagi yogurt
Yarim Su bardagi aycgicek yagi
2 Corba kasigi kakao

1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu
2,5 Su bardagi un

# Toz seker ve yumurta miske ya da girpiciyla seker eriyene kadar girpilir.

# Uzerine pekmez, yodurt, aygicek yagi katilir, kisa sure ¢irpilir. Un, kabartma tozu ve vanilya eklenir, kisa stre
daha kanstirilir.

# Kek hamurunun yarisi bagka bir kaba aktarilir, kakao ile karigtirlir.

# Kalan kisma da unlanmig, dogranmig kuru kayisi ve kuru Gzim katilir, tahta kagikla karistirilir.

# Kek kalibi yaglanir; bir kasik kakaolu har¢ konur, yanina kuru meyveli har¢ konur. Bu sekilde birinci sira
tamamlanir.

# ikinci sirada ise kakaolunun iizerine kuru meyveli, kuru meyvelinin (izerine kakaolu har¢ yan yana konur.
Harglar bitene kadar ayni igslemler tekrarlanir.

# Kek 6nceden isitilmis 175 derece firina verilir, 50 - 55 dakika pisirilir. Soguyunca ters gevrilir.

# Dilimlenir, servise sunulur.

Not: Anakonda pekmez igerdigi i¢in fazla kabarmaz.
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