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GERMEN KEKI

3 Adet yumurta

1,5 Su bardagi toz seker
100 gr. tereyagi

Yarim su bardagi st
Yarim ¢ay bardagi aycicek yag!
1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu

3 Su bardagi un

5 Adet orta boy elma

1 Avug dovilmus ceviz

1 Tatli kasigi targin

Uzeri Igin;

2 Corba kasigi pudra sekeri

# llk islem olarak elmalar soyulur, ince dilimlenir, 1 gorba kasigi toz seker ve 1 ¢orba kasigi limon suyu ile
karistinilir, bir kenara birakilir.

# Toz seker ve yumurta derin bir kabin iginde seker eriyene kadar girpilir.

# Uzerine oda Isisinda yumusamis tereyadl, aycicek yagi ve sut katilir, kisa stre karigtirlir.

# Daha sonra elenmis un, kabartma tozu ve vanilya eklenir, malzemeler bltlnlesene kadar karistirilir. Bu sirada
firn 175 derecede yakilir.

# Ortasi delikli kek kalibi tereyagdi ile yaglanir. Hazirlanan kek harcinin yarisi kaliba dékuildr.

# Uzerine hazirlanmig elma dilimleri siki siki dizilir, ceviz ve targin serpilir.

# Kalan kek harci elmalarin Gzerine dékdlur, islatiimis kasik arkasiyla dikkatlice duzeltilir.

# Kek firina verilir, yaklasik 1 saat pisirilir. lllyinca ters cevrilir, Gzerine pudra sekeri serpilir.

Not: Germen keki eski bir Alman tarifidir.
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