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YESIL ZEYTIN SALAMURASI

650 gr. ham yesil zeytin

3 tatl kasigi kaya tuzu
Yarim tath kasigi limon tuzu
1 dilim limon

1 corba kasigi zeytinyagi

# Dalindan kopariimig taze zeytinler kisin tiiketiimek i¢in hazirlanir; bunun igin her zeytine en fazla 2 gizik atilir ve
uygun blyUklikteki bir siseye doldurulur.

# Suyu her hafta dokdlur ve yenisi doldurulur. Bu islem 6 hafta devam ettirilir.

# Sure sonunda sari suyu gitmis zeytin bir litrelik kavanoza doldurulur, Gzerine tuz ve limon tuzu birakildiktan
sonra kavanozun dolmasina bir parmak kalana kadar su doldurulur.

# En Uste limon dilimi birakilir, zeytinyagdi gezdirilir, kavanoz kapagi sikica kapatilir.

# Golge ve serin bir ortamda 15 guin bekletildikten sonra, kahvalti sofralarina getirilir.

Not: Zeytinin degistirme suyu oldukca asitlidir, agag diplerine dékuldiugu taktirde agaci kurutabilir. Daha ¢abuk
slirede salamura yapilmasi isteniyorsa, zeytine 4-5 cizik atilabilir, ok kisa slrede tiketilecekse tasla ezilebilir.
Yesil zeytin agacindan, Agustos ortasindan itibaren toplanabilir. Kasim ayinda zeytinler siyaha déner.
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