; @
é%,?’ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

SUCUKLU PIDE

1 paket instant maya

1 tath kasigi seker

2 tath kasigi tuz

2 su bardag ilik su

4 corba kagigr aygigek yagdi
Iciigin:

1 kiicUk kangal sucuk

4 adet biber

4 adet domates

1 kliguk paket taze kasar
2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

Yarim tatl kasigi tuz
Uzeri igin:

4 corba kasigi su

2 tath kasigi un

# Once hamur hazirlanir. Bir avug kuru un, instat maya ve seker iyice karigtirilir. Uzerine siviyag, su tuz ve
yumusak bir hamur olana kadar un eklenerek yogrulur.

# Hamurun Gzeri kapatilir. Ik bir ortamda en az yarim saat mayalandirilir.

# Bu arada sucuk daire gseklinde, ince dogranir. Domatesin kabugu soyulmadan dilimlenir. Biber de iri dogranir.
# Derin bir kabin i¢ine kagar rendelenir. Uzerine sUt, yumurta,tuz ve sut eklenir, karistirilir.

# Mayalanan hamur 8 esit pargaya bolinUr.

# Her parca unlu zeminde merdaneyle 1,5 karig boyunda, 1 karis eninde, oval sekilde agilir.

# Ylzeyine d6nce kasarl karigim surilir. Sonra sirasiyla sucuk, biber ve domates désenir.

# Kenarlar 1 parmak eninde katlanir. Uglari sikistirilarak kayik sekli verilir.

# Uzerine firgayla un, su kangimi sirdllr. Yagl kagit serilmig firin tepsisine yerlestirilir.

# Onceden isitilmig 200 derece firnda kizarana kadar pigirilir.

Not: Bu tarz pideler daha ¢ok Karadeniz bolgesinde hazirlanir.
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