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KOY SOMUNU

Yarim kibrit kutusu kadar yas maya
1 adet yumurta beyazi
2 corba kasigi siviyag
1 tath kasigi toz seker
1,5 su bardag ik su
1,5 tath kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Uzeri Igin;

1 adet yumurta sarisi
1 tath kasigr un

1 corba kasigdi su

1 tath kasigi susam

1 tath kasigi ¢orekotu

# Yogurma kabina Ilik su, yas maya ve seker konur. Maya eriyene kadar karigtirilir, izerine siviyag, tuz ve orta
yumusaklikta bir hamur olana kadar elenmis un konur, yogrulur.

# Hamur en az bir saat dinlendirilir. Slre sonunda alti esit pargaya bélindr dizgin yuvarlak sekil verilir.
Yaglanmis tepsiye aralik vererek yerlegtirilir.

# Somunlar tepsinin icinde firina vermeden énce 20 dakika kadar bekletilir. Daha sonra tzerine yumurta sarisi,
un, su karigimi sUrdlir. Susam ve ¢érekotu serpilir.

# Tepsi dnceden isitilmig 200 derece firina verilir. Somunlarin Gzeri kizarana kadar pisirilir.

Not: Kby somunu Ankara, Nallihan bdlgesine ait bir tariftir.
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