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VISNELI IRMIK TATLISI

1 su bardagi irmik

1 kg. sut

1,5 su bardag toz seker

2 su bardagi visne

1 paket vanilya

Uzeri Igin;

1 su bardagi visne suyu

1 su bardagi su

2 corba kasigi bugday nisastasi
3 corba kasigi toz seker

1 corba kasidi hindistancevizi

# Tencereye soguk sut, irmik ve toz seker konur karistirilir, orta atese yerlestirilir sirekli karigtirarak géz géz
olana kadar pigirilir.

# Daha sonra atesten alinir, dnce vanilya sonra ayiklanmig visne ilave edilir, karistirilir, 25 - 30 santim ¢apinda
kenarli bir kaba dékuldr.

# Irmik tathsi sogurken pelte hazirlanir, kiiclk bir tencereye visne suyu, su, bugday nisastasi ve toz seker konur,
nisasta eriyene kadar karigtirilir. Orta ateste slrekli karistirilarak seffaf bir hal alana kadar pigirilir.

# Hazirlanan pelte irmik tathsinin Gzerine diizgiin bir sekilde yayilir. Buzdolabinin alt rafinda en az 4 saat
dinlendirilir.

# Arzu edilen sekilde dilimlenir, Gzerine hindistancevizi serpilerek servise sunulur.

Not: Hazir j6le ile hazirlanabilecek her tirll tatli pelte ile de yapilabilir.
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