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KAYISILI DILIM SUTLAC

2 su bardag! piring

5 su bardagi sut

1 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

1 tath kasigi targin

1 paket vanilya

15 - 20 adet kayisi

2 corba kasigi kayisi marmeladi

# Tencereye ayiklanmig, yikanmig piring, soguk st, targin konur. Kisik atesli ocada yerlestirilir.

# Piring sUtl ¢cekene kadar pilavdan biraz daha fazla pisirilir, seklini kaybetmemesine ézen gdsterilir.

# Daha sonra ategten alinir, toz seker ve vanilya eklenir, seker eriyene kadar karistirilir.

# Orta buyuklikteki firin kabina piringli karigimin yarisi konur. Uzerine ¢ekirdekleri ¢ikariimig kayisilar dizilir.

# Kayisilarin da Uzerine kayisi marmeladi gezdirilir ve kalan piringli karisim yerlestirilir.

# Finn kabinin agzi aliminyum folyo yada yagh kagitla sikica kapatilir. 180 derece firina verilir, 25 - 30 dakika
pigirilir.

# Finndan ¢ikan tath oda isisinda bekletildikten sonra buzdolabinda 2 saat sogutulur.

# Dilimlenir ve servise sunulur.

Not: Kayisili dilim sdtlaci, seftali, kavun, olgun armut gibi meyvelerle de hazirlanabilir. Marmelat yerine bal
kullanilabilir.
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