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BASAMELLI PATATES

6 Adet orta boy patates

1 Adet iri kuru sogan
Yarim kucUk paket salam
4 Corba kasigi siviyag

1 Tatli kasig! tuz
Basamel Sos I¢in;

3 Su bardag sut

2 Corba kasigi un

1 Tath kasig tereyagi

1 Gorba kasigi siviyag

1 Tutam tuz

Uzeri Igin;

1 Su bardagi rende kasar
Yarim su bardagi sit

# Patatesler yikanir, kabuklu olarak haglanir. Kabuklari soyulur, halka halka dogranir.

# Daha sonra bagamel sos hazirlanir; ki¢Uk tencereye tereyadi ve aygicek yagi konur, eriyip kariginca un
eklenir, tuz serpilir. Un pembelesinceye kadar kavrulur, soguk sit katilir, sirekli karistirarak goz g6z olana
kadar pisirilir, atesten alinir.

# Baska bir tencereye 4 corba kasigi siviyag konur, 1sininca yarim daire seklinde dogranmis kuru sogan eklenir.
Sogan seffaflaginca tuz ve kibrit ¢opU seklinde dogranmig salam katilir, birkag kez cevrilir.

# Orta buyuklikte firin tepsisi yaglanir. Dilimlenmis patates dilimleri yan yana dizilir. Uzerine bagsamel sosun
yarisindan biraz azi yayilir.

# Uzerine soganli salamli karigim yerlestirilir, tekarar patates dilimleri yan yana dizilir, kalan basamel sos yayilir.
En Uste kagar peyniri rendesi serpilir.

# Basamel soslu patates 200 derece firina verilir, Gzeri kizarana kadar pigirilir. Dilimlenir, sicak olarak sofraya
getirilir.

Not: Basemel sosun daha kivamli olmasi isteniyorsa, soguk sitle beraber 1 adet yumurta eklenebilir.
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