3 adet yufka

2 su bardag sut

Yarim su bardagi sivi yag

1 adet yumurta

Iciigin:

2 adet orta boy havug

Yarim kiicUk kalip beyaz peynir
8-10 dal maydanoz

Uzeri igin:

1 corba kasigi susam

# ici hazirlamak igin; havug rendelenir, peynir ezilir, maydanoz kiyilir. Hazirlanan malzemeler karigtirilir.

# Yufkalar Ust Uste konur. 8'er Uiggen parcaya kesilir.

# SUt, yumurta ve yag iyice cirpllir.

# Yufkanin yizeyine firgayla sitli karigim sirGldr.

# Genis tarafina havuclu i¢ konur, 6nce sagdan ve soldan kapatilir, sonra rulo seklinde sarilir. Ucu suya batirilir,
yapistirilir.

# BUtln borekler ayni sekilde yapilir. Yaglanmis firin kabina dizilir. Uzerine kalan sitlii karigim gezdirilir.

# Uzerine susam serpilir. Onceden i1sitiimig 185 derece firinda pigirilir.

Not: Havuglu ice 1 adet haglanmig, rendelenmis patates de eklenebilir.
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