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SOSISLI YARMA BOREK

3 adet hazir yufka

1 su bardagi yogurt
Yarim su bardagi sivi yag
1 adet yumurta beyazi
Iciigin:

6 dilim kasar peyniri

3 adet sosis

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi susam

# Derin bir kabin i¢inde sit, yumurta beyazi ve sivi yag iyice ¢irpilir.

# Sosisler 6nce boyuna sonra enine kesilmek suretiyle 4 pargaya kesilir. Peynirler ortadan ikiye kesilir.

# Tezgaha ilk yufka yayilir. Uzerine sitli karigsimin Ggte biri yayilir. ikinci ve Gglincu yufkalar da Ust tste konarak
ayni sekilde sttt karigimla islatilir.

# Yufkalar bu sekildeyken sigara béredi yapiminda oldugdu gibi 12 esit parcaya kesilir.

# Genig kenarina yarim dilim kagar ve ¢eyrek sosis konur. Kenarlarini katlamadan rulo yapilir.

# Borekler yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi strGldr, susam serpilir. Kenarlarindan 1 santim
kalacak sekilde bigakla kesik atilir.

# Tepsi dnceden isitilmig 190 derece firina verilir. Borekler kizarana kadar pigirilir.

Not: icinde kasar peyniri bulunan bérek ya da yemeklerin sicak ya da ilik tiiketilmesi tavsiye edilir.
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