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PATATESLI GULGONCA

2 Adet hazir yufka

2 Adet orta boy patates

1 Su bardagi rende kasar
4 Dilim salam

4 GCorba kasi§i siviyag

3 Corba kasigi ketcap
Yarim tath kasigi tuz

1 Tath kasigi kekik

Yarim tath kagigi karabiber

# Tezgaha yufka serilir. Uzerine 2 gorba kagig! siviyag gezdirilir. Daha sonra (izerine 2. yufka yerlestirilir, kalan 2
¢orba kagsidi siviyag gezdirilir.

# Yagh yufkalarin tGzerine énce rendelenmis ¢ig patates konur, sonra sirasiyla, rende kasar, ince kiyilmis salam,
kekik, karabiber ve tuz serpilir, ketcap gezdirilir.

# Yufka sarilarak sikica rulo yapilir. Yer kazanmak i¢in tam ortasindan kesilir, buzluda yerlestirilir, yarim saat
bekletilir.

# SUre sonunda iki parga halindeki rulo, birer parmak eninde dilimlenir, yaglanmis firin tepsisine yerlegtirilir.

# Borek, 6nceden isitlmig 190 derece firinda agik pembe renkte pigirilir. Sicak olarak ikram edilir.

Not: Cig patatesin lizerine dogrudan tuz serpilirse sulanir.
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