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OCAK CORBASI

1 Su bardag arpa sehriye
1,5 Litre su

1 Su bardagi yogurt

1 Adet yumurta

1 Corba kasigi un

2 Adet domates

1 Tath kasigi nane

1 Tath kasigi tuz

Yarim ¢ay bardagi siviyag

# Bir tencerede az tuzlu su kaynatilir.

# Kaynayan suya arpa sehriye eklenir. Yaklasik 10 dakika sehriye pigirilir.

# Diger taraftan un, yodurt, yumurta ¢ukur bir kabin i¢inde piriizsiiz bir kivam alana kadar ¢irpilarak terbiye
hazirlanir.

# Kaynayan sehriyeli sudan 1 kepge kadar terbiyeye katilarak ilitilir.

# Terbiye sicim gibi akitilarak, corbaya eklenir ve karistirilir.

# Domateslerin kabuklari soyulur, ¢ok ince olmak sartiyla kiip kiip dogranir. (Bu arada ¢gorba zaman zaman
karistirilir.)

# Dogranmis domates siviyagda orta ateste diriligi hafif gidene kadar kavrulur.

# Kavrulan domates, kaynayan gorbaya eklenir, Gzerine nane ve kalan tuz katilip 5 dakika kadar beraber
pigirilir.

# Sicak olarak servis yapilir.

Not: Domates mutlaka dogranmalidir, rendelemek ayni sonucu vermez.
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