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FIRINDA SIGARA BOREGI

3 Adet hazir yufka

Yarim su bardag siviyag
Ici Igin;

1 Kiglk kalip beyaz peynir
Uzeri Igin;

2 Su bardagi sit

1 Adet yumurta

# Her yufka dnce arti seklinde kesilir, sonra her parca 3 parcaya kesilir. (Her yufka 12 parca olur)

# Cukur bir tabaga siviyad konur. Tezgaha bir adet U¢gen parga yerlestirilir, Gzerine firga ile siviyad surildr,
ikinci yufka birincinin Gzerine konur, siviyag surdldr.

# Ust Uste konmus yagl Gggen yufkalarin kalin kenarina yeteri kadar rendelemis beyaz peynir konur, kenarlari
kapatilir, rulo yapilir.

# Yaglanmis orta boy firin tepsisine hazirlanan béreklerin ug kismi alta gelecek sekilde siki siki dizilir.

# Gukur kapta bulunan, artan siviyagin tizerine yumurta Kirilir, stit eklenir, iyice cirpilir.

# Karisim hazirlanan bdreklerin Gzerine gezdirilir. Istenirse Uzerine ¢érekotu ya da susam serpilebilir.

# Finin tepsisi 190 derece firinda boérekler kizarana kadar pigirilir.

# Sicak ya da Ilik olarak servis yapllir.

Not: Firinda sigara béregi yaparken zaman varsa boregi firina vermeden énce buzdolabinda 1 saat bekletilebilir.
S0tu daha iyi emecegi icin, bérek yumusak olur.
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