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TOSTOS BOREGI

4 adet hazir yutka

1 cay bardagi sit

1 gay bardag aygicek yagi
Ici Icin;

1 kiicUk kalip beyaz peynir

1 adet kiguk kuru sogan

1 tath kagigr kirmizi pul biber
Uzeri Igin;

2 adet yumurta

10 adet tuzlu sade biskdvi

# Ik islem olarak yufkalar Ust Uste konur. Sigara béregi yapiminda oldugdu gibi 12 G¢gen parcaya kesilir.
(Toplam 48 adet Gi¢ggen parca ¢ikar.)

# Aycicek yagi ve sut bir kaba konur, ¢irpilir. Ezilmis beyaz peynir, ¢ok ince kiyilmig kuru sodan ve pul biber
karigtirlarak i¢ hazirlanir. Bisklviler déverek ya da robottan gegirilerek un haline getirilir.

# lIk Ucgen parga tezgaha serilir, Gzerine yagh sut sirGldr, ikinci ¢ggen yufka Uzerine konur, tekrar yagl sut
sardldr.

# Yufkanin kalin kenarina peynirli i¢ konur. Kenarlari sagdan ve soldan katlanir, daha sonra fazla siki olmayan
bir rulo yapilir.

# Buttin bérekler ayni sekilde hazirlandiktan sonra sirasiyla, girpilmis yumurtaya batirilir, biskivi tozuna bulanir.
# Tostos borekleri yagli kagit serilmis ya da yaglanmis tepsiye yan yana dizilir. Onceden isitilmis 190 derece
finrnda kizarana kadar pisgirilir.

# Sicak ya da 1lik olarak ikram edilir.

Not: Bu béreg@in daha lezzetli olmasi igin, peynirli biskivi ya da peynirli kraker kullanilabilir.
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