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PATATESLI CAY BOREGI

6 adet hazir yufka

2 su bardagi st

1 su bardag siviyag

Ici Icin;

2 adet orta boy haslanmig patates
2 su bardagi rende beyaz peynir
1 tath kagigr kirmizi pul biber
Uzeri Igin;

1 adet yumurta

2 corba kasigi susam

# ici hazirlamak icin, haglanmig patates soyulur, rendelenir. Uzerine rende beyaz peynir ve pul biber eklenir,
karigtirilir. Stt ve siviyag ayri bir kapta ¢irpilir. )

# Ik yufka tezgaha serilir. Yizeyine sutli yag gezdirilir. Uzerine ikinci yufka yerlestirilir. Tekrar sttll yag
gezdirilir.

# Yufkalarin yuvarlak kisimlari kesilerek kare sekline getirilir. Kesilen pargalar Ust Uste bulunan iki yufkanin,
Uzerine serpilir, sonra en Uste i¢ yerlestirilir.

# Yufkanin kenarindan baglayarak ortasina kadar fazla siki olmayan bir rulo yapilir. Ortasinda birakilir. Diger
taraftan da ortasina kadar rulo yapilir.

# Yan yana duran iki rulonun sekli bozulmadan iki parmak ara ile bigakla kesilir.

# Borekler yagl kagit serilmis ya da yaglanmig tepsiye araliksiz dizilir. Uzerine énce ¢irpilmig yumurta sirdlUr,
sonra susam serpilir. Kalan dort yufkaya da ayni iglemler uygulanir.

# Tepsi dnceden isitilmig 190 derece firina verilir, Gzeri pembelesene kadar pigirilir.

# Sicak ya da ilik olarak ikram edilir.

Not: Kullanilan hazir yufka inceyse ¢ adet yufka st Uste konarak da bu bérek hazirlanabilir.
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