6 Adet hazir yufka

5 corba kasigi siviyag

Ici Igin;

2 su bardagi rende beyaz peynir
8 - 10 dal maydanoz

Uzeri Igin;

2 sise maden suyu

1 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag

# Finin tepsisi yaglanir. llk G¢ yufka aralarina birer ¢corba kasigi siviyag gezdirerek tepsiye yerlegtirilir.
Kenarlarindan sarkan yufkalar kesilir, tepsiye konur.

# Uclnc0 yufkanin Gzerine kiylmig maydanoz ve rendelenmis beyaz peynir karisimindan olusan i¢ yerlegtirilir.
# Kalan g yufka peynirli icin Uzerine, aralarina birer gorba kasidi siviyag gezdirerek kenarlardan sarkan
yufkalari tekrar koyarak yerlestirilir.

# Yumurta, siviyag ve maden suyu gukur bir kapta iyice ¢irpilir. Hazirlanan béregin tzerine dokdillr.

# Borek arzu edilen sekilde dilimlenir. Onceden isitilan 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

# Ik olarak servise sunulur.

Not: Maden suyunun kapagi acildiktan hemen sonra kullanmalidir.
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