6 adet yufka

1 cay bardagi sivi yag
1,5 cay bardagi st

1 adet yumurta beyazi
Iciigin:

Ceyrek kangal sucuk
1 adet iri domates

1 adet iri dolma biberi
3 kibrit kutusu kadar beyaz peynir
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

# Once i¢ malzeme hazirlanir. Sucuk gok ince halka seklinde dograndiktan sonra, kare kare kesilir. Uzerine
ezilmis peynir, ince kiyllmig biber ve domates katilir, karigtirilir.

# Cukur bir kabin icinde yumurta beyazi, st ve sivi yag ¢irpilir.

# Yufkalar ortadan ikiye kesildikten sonra 3 parmak eninde geritler kesilir.

# Tezgahin Uzerine ilk serit konur Gzerine sutll karigim sardlir. [kinci serit Gzerine yerlestirilir, sOtld karisim
sUrllur. Kenarina yeteri kadar i¢ konur, muska seklinde sarilir.

# Kesilen yufkalar bitene kadar ayni igslemler tekrarlanir. Bérekler yaglanmis tepsiye dizilir. Kalan sitli karigima
yumurta sarisi eklenir, kanstirlir, tepside bulunan béreklere dékulir.

# Tepsi dnceden isitilmig 180 derece firina verilir. Borekler kizarana kadar pigirilir.

# Sicak ya da Ilik olarak servise sunulur.

Not: Sucuklu bdrek sigara béregdi gibi de sarilabilir.
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