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NAZIR CORBASI

1 Adet kuru sogan

3 Corba kasigi un

2 Adet patates

2 Adet sogan

2 Corba kasigi bezelye

3 Corba kasigi arpa sehriye
5 Corba kasiJi siviyag

1 Corba kasigi salca

8 Su bardag et suyu

1,5 Tath kasi§i tuz

# Sogan cok ince kiyilir, corba pisirme tenceresinde 1sinan yagda eklenir.

# Sogan yarim pisince, leblebi biyUkliginde dogranmis havug eklenir, havug ta biraz pisince un eklenir, un
kokusu gidene kadar kavrulur, salga katilir.

# Kavrulan malzemenin Uzerine arpa sehriye ve leblebi blytkliginde dogranmis patates konur ve et suyu
eklenir, tuz serpilir

# Et suyu 5 dakika kadar kaynayinca bezelye ilave edilir, bUtlin malzemeler 15 dakika kadar birlikte pisirilir.
# Ocaktan alinir, corba kaselerinde sicak servis yapilir.

Not: Et suyu mevcut degilse, 8 su bardagi suya 2 et su tablet eklenerek, ayni lezzete ulagilabilir.
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