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KABAKLI BOREK

6 adet hazir yufka

1 adet yumurta

1 su bardag st

1 gay bardagi zeytinyagdi

Ici Icin;

6 adet orta boy kabak

2 su bardagi rende beyaz peynir
1 adet yumurta beyazi
Yarim demet maydanoz

3 - 4 dal dereotu

1 gay kagigi kirmizi pul biber
Uzeri Igin;

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi susam

# ik islem olarak ic malzeme hazirlanir. Kabaklarin kabuklar kazinir, rendenin kalin kenariyla rendelenir. Fazla
suyu varsa sikilabilir.

# Uzerine rendelenmis beyaz peynir, kirmizi pul biber, kiyilmis maydanoz ve dereotu eklenir, karigtirilir.

# Yufkalar Ust Uste konur, sigara bére@i yapiminda oldugu gibi 8 esit icgen par¢aya kesilir.

# Cukur bir kaba sut, zeytinyadl ve yumurta konur, iyice ¢irpilir.

# Kesilen tiggen parga alinir, Gzerine bir tath karigim kadar sitli karigim strdlUr, ikinci yufka Gzerine konur, bir
tath kagigr sUtld karigim sGrGldr.

# Yufkanin genis kenarina kabakli i¢ konur, iki kenari sagdan ve soldan kapatildiktan sonra sigara béregi gibi
rulo yapilir. Bérekler yaglanmis firin tepsisine siki siki dizilir.

# BUOtUn borekler hazirlaninca kalan sutli karisima yumurta sarisi eklenir, béreklerin Gzerine sardlir, susam
serpilir.

# Firnin tepsisi 185 derece firina verilir, kizarana kadar pisirilir. Sicak olarak ikram edilir.

Not: Kabakli bérek sarimsakli yodurt esliginde de servise sunulur.
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