2 Su bardagi pilavlik bulgur
1 Adet orta boy kuru sogan
2 Adet orta boy havug

1 Su bardag kuru fasulye

1 Gorba kasigi salca

1,5 Cay bardagi siviyag

1 Tatl kasigi tuz

3,5 Su bardagi su

# Kuru fasulye aksamdan temiz suya islatilir. Ertesi gtini ayni suyla yumusayana kadar haslanir.

# Bu arada sogdan ince kiyilir, havug kibrit ¢dpU seklinde dogranir.

# Tencereye siviyagd konur, isininca sogan katilir. Sogan kararana kadar kavrulur. Havug eklenir, yumusayana
kadar pisirilir.

# Daha sonra salca ve tuz ilave edilir, birkag kez ¢evrilir. Haglanmig, suyu suzilmus kuru fasulye katilir.

# En son yikanmis bulgur, 3,5 su bardagi su katilir, karistirilir. Tencerenin kapag! kapatilir, orta - kisik ates arasi
20 dakika pigirilir, atesten alinir.

# Kapagi agllmadan 15 - 20 dakika dinlendirilir, karistirilir, sofraya getirilir.

Not: Bu pilavi hazirlarken havug suyunu birakacagindan rendelenmesi tavsiye edilmez.
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