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PATATESLI BULGUR PILAVI

2 Su bardagi pilavlik bulgur
3 Adet orta boy patates

1 Adet orta boy kuru sogan
4 Adet taze sogan

1 Corba kasigi domates salcasi
Yarim su bardagi siviyag

1 Tath kasigi kimyon

1 Tath kasigi tuz

3,5 Su bardagi su
Kizartmak Igin;

1 Su bardagi siviyag

# Patatesler soyulur, findik blytkliginde kip seklinde dodranir. Siviyagda pembe renkte kizartilir.

# Tencereye yarim su bardagi siviyag konur, kizinca ince dogranmis kuru sogan atilir, sararana kadar kavrulur.
# Uzerine salga eklenir.karistirdiktan sonra kizarmig patates, ince kiyllmig taze sogan katilir, birkag kere cevrilir.
# Bulgur yikanir, suyu stzilUr, patatesli karisim ilave edilir. 2 - 3 dakika daha kavurduktan sonra kimyon, tuz ve
su katilr.

# Tencerenin kapag kapatilir, orta ateste 15 - 20 dakika pisirilir. Atesten alindiktan sonra 15 dakika dinlendirilir.
# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Patates kizartiimadan, ¢id olarak kullanilirsa pisme suresi degisir ve patates seklini kaybeder.
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