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EZOGELIN CORBASI

2 Havug
1 Kuru sogan
A i & 1/4 Su bardag piring
Y TPy 1 Su bardag! kirmizi mercimek
A ’-:«’ Vi, . 1/4 Su bardag bulgur
3 Corba kasigI margarin
. 1 Corba kasigi domates salcasi
1 Corba kasigi biber salcasi
8 Bardak tavuk suyu
ik ;.1‘-"' & 1 Gorba kasigi un
Ll ol : 1 Gorba kasigi kuru nane
' " e 1 Tath kasig! tuz

’ - 1 Kahve kagig1 karabiber
v 0 1 . L
L l"ll L%
SR ke

# Oncelikle sodan ince dogranip, 2 kasik margarinde kavrulur. Rendelenmis havug ve mercimek eklenerek,
kavurmaya devam edilir.

# Pirin¢ ve bulgur ilave edilerek 5 - 6 dakika daha kavrulur.

# 8 bardak sicak tavuk suyu konur. Karabiber ve tuz eklenip 30 dakika kadar pigirilir.

# Terbiyesi icin, bagka bir tencerede, 1 kagik margarinle, 1 kasik un, unun kokusu gidene kadar kavrulur.

# Uzerine suda inceltiimis domates ve biber salgalari eklenir.

# En son nane de katilip 3 - 4 dakika pisirilir.

# Corba yavas yavas bu terbiyeye yedirilir.

# Terbiye ile birlikte 10 dakika daha pisirilir.

# Sicak olarak servis yapilir.
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Not: Corba eder koyu olursa, son 10 dakika pisiriimesinden dnce, biraz daha tavuk suyu ilave edilerek
pigirilebilir.
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