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FIRINDA DOMATESLI PILAV

2 Su bardagi piring

2 Adet orta boy kuru sogan
4 Adet orta boy domates

2 Adet carliston biberi

2 Parca dil peyniri

8 Corba kasigi ay gicek yagi
1 Tath kasigi karabiber

2 Tath kasig! tuz

2,5 Su bardagi su

Uzeri Igin;

1 Su bardagi rende kasar

# Piring ayiklanir, derin bir kaba konur, Uzerine biraz tuz ve sicak su eklenir, en az yarim saat bekletilir. Daha
sonra duru sudan birkag kez gegirilir.

# Bir tencereye ay ¢icek yadi konur, orta ateste isininca ¢ok ince yemeklik dogranmis kuru sogan eklenir.
Soganlar iyice kugiilene kadar kavrulur.

# Uzerine hazirlanmig piring ilave edilir, 2 - 3 dakika kavrulur. Daha sonra tohumlari ¢ikarimli, ince dogranmig
carliston biberi, kabuklari soyulmus, tavla zar seklinde dogranmig, domates, tuz ve karabiber eklenir, piringler
ezilmeden karistirilir, hemen atesten alinir. )

# Orta buyuklikte bir firn kabina domatesli pirincin yarisi yerlestirilir. Uzerine uzunlamasina pargalara ayriimig
dil peyniri yerlestirilir.

# Dil peynirinin Gzerine de kalan domatesli piring yayilir. Pilavin suyu verildikten sonra en Uste rende kasar
serpilir.

# Onceden isitilmig 200 derece firnda en az yarim saat pisirilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Bu pilavda peynir kullanildidi i¢in, et suyu kullaniimasi tavsiye edilmez.
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