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MOZAIK PILAV

2 Su bardagi piring

1 Gay bardagi arpa sehriye

1 Adet iri havug

4 Adet kugik yesil sogan

3 Corba kasigr haglanmis nohut
1,5 Cay bardagi ay cicek yagi
4.5 Su bardagi su ya da et suyu
1,5 Tath kasi§i tuz

# ik islem olarak havug birkag parcaya bollinir,kiiclik bir kaba konur, lizerine bir cay bardagi su eklenir, orta
ateste kapakli olarak yumusayana kadar pigirilir.

# Daha sonra yumusayan havug sogutulur, tavla zarn seklinde dogranir. Taze soganin sadece yesil kisimlari ince
ince Kiyilir.

# Tencereye ay cicek yagi konur, biraz 1sininca, havug ve taze sogan katilir. taze soganin rengi degisene kadar
kavrulur.

# Havug ve taze sogan yagin iginden suzilerek alinir. Ayni yada atesi séndirmeden arpa sehriye atilir,
karigtirilir.

# Sehriyenin rengi sariya déniince haglanmis nohut ve az énce kavrulmus havug, taze sogan eklenir, birkag kez
cevrilir.

# Karigima suda bekletilmeden bol suda yikanmig, stiztlmdig piring ilave edilir, orta ateste 2 - 3 dakika kavrulur.
# Uzerine tuz, su ya da et suyu konur, kapa@ kapatilir. Once orta, sonra kisik ateste 20 - 22 dakika pigirilir.

# Ocak kapatildiktan sonra kapakla tencere arasina emici bir kagit konur, en az yarim saat dinlendirilir.

# Sure sonunda pilav ezmeden karigtirilir, arzu edilen sekilde servis tabagina yerlegtirilir.

Not: Mozaik pilava bir gorba kasigi domates salgasi da eklenebilir.
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