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OTLU PILAV

2 Su bardagi piring

1 demet taze sogan

Yarim demet maydanoz
Yarim demet dereotu

1 Avuc taze nane

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 Tatl kagig tozseker
Yarim tath kasigi karabiber
2 Tath kasigi tuz

2,5 Su bardagdi su

# Piring ayiklanir, gukur bir kaba konur, zerine kaynar su konur, soguyana kadar piring bekletilir.

# Tencereye zeytinyaginin yarisi dokulir, orta ateste isininca taze soganin ince dogranmis beyaz kismi eklenir,
sogan yumusayinca Uzerine 2,5 su bardagi su konur. Kaynayinca suda beklemis birka¢ kez yikanmig piring
ilave edilir, tencerenin kapagdi kapatilir, kisik - orta ates arasi 15 dakika pigirilir.

# Sire sonunda pirincin Uzerine kiyilmig taze sodanin yesil kismi, maydanoz, nane, dereotu, kalan zeytinyag,
toz seker, karabiber ve tuz eklenir.

# Pilav pirincler zedelenmeyecek sekilde karigtirilir, tencerenin kapagi kapatilir, cok kisik ateste 10 dakika daha
pigirilir.

# Ocaktan alinir, dinlendirilir, Ik ya da soguk olarak servis yapilir. Ertesi glnu tuketilirse lezzeti daha yerinde
olur.

Not: Otlu pilav, et ve balik yemeklerinin yaninda garnitir olarak servis yapilabilir.
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