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PIRASALI PILAV

2 Su bardagi piring

2 Adet orta boy pirasa
100 gr. kiyma

1 Cay bardagi siviyag
3 Su bardagi su

1 Tath kasigi karabiber
1,5 Tath kasigi tuz

# Piring ayiklanir, bol sicak, tuzlu suya islatilir. En az yarim saat bekletilir.

# Tencereye yag konur, kizinca kiyma katilir, suyunu birakip gekene kadar kavrulur.

# Uzerine pirasanin oldukga ince kiyilmis yesil ve beyaz kisimlari birlikte katilir. pirasalar kuru bir gériiniim alana
kadar kavrulur. (Yaklagik 20 dakika)

# Daha sonra suda beklemis birka¢ kez yikanmig, suyu iyice stztlmus piring ilave edilir.

# Butin malzemeler, orta ateste 5 dakika daha kavrulduktan sonra, tuz, karabiber ve sicak su katilir, tencerenin
kapagdi kapatilir.

# Pilav dnce orta ateste 5 dakika daha sonra kisik ateste 15 dakika olmak Uzere 20 dakika pigirilir.

# Pilav ocaktan alinir, izerine kagit havlu kapatilir, en az yarim saat dinlendirilir.

# Islatiimis kaseye hafif bastirarak yerlestirilir, servis tabagdina ters cevrilir.

Not: Pirasall pilav, Karadeniz bdlgesine 6zgl bir tariftir.
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