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MANTARLI PILAV

2 Su bardagi piring

4 Adet tavuk cigeri
Yarim su bardagi siviyag
1,5 Tath kasigi tuz

3 Su bardagi su

Uzeri Igin;

15 Adet orta boy mantar
1 Corba kasigi cam fistig
2 Adet sivri biber

2 GCorba kasi§i siviyag
Yarim tath kasigi tuz

# Ik islem olarak ayiklanmig piring tuzlu, bol sicak suda yarim saat bekletilir, birkag kez soguk sudan gegirilir,
sUzullr.

# Tencereye siviyad konur, kizinca kugbagi seklinde dogranmis tavuk cigeri katilir, suyunu birakip gekene kadar
kavrulur.

# Uzerine piring ve tuz ilave edilir, 4 - 5 dakika kavrulduktan sonra, 3 su bardagi su eklenir, kapagi kapatilir.

# Orta - kisik ates arasinda 20 dakika kadar pigirilir. Uzerine temiz bir kagit havlu értllUr, yarim saat dinlendirilir.
# Baska bir tencereye 2 corba kasigi siviyag konur, i1sininca ¢cam fistigi eklenir, kararana kadar kavrulur.

# Daha sonra 2 dakika ara ile énce ince dogranmis sivri biber, ardindan mantar ilave edilir. Mantar sulanana
kadar pisirilir. .

# Servis yapilacag zaman, orta blytklUkte bir kase hafif islatilir. Once mantarl karigimin altida biri biraz
bastirarak konur, sonra ciderli pilavin gene altida biri yerlestirilir, diz servis tabagina ters cevrilir.

# Arzu edilen sekilde suslenir, sofraya getirilir.

Not: Mantarl pilav igin, tavuk cideri yerine 250 gr. kuzu cigeri kullanilabilir.
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